Speiseplan Vom 06.0¢. bis 10.0¢.2026

Frischkasel

Montag Dienstag Mittwoch Donhnerstag Freitag
Prihstlck? HaferflockenG BrezelG mit ButterL Brot& mit Leberwurst VollkornsemmelG mit
it Milcht vom RindSEL Butterl und Kasel
Parierte Kost HaferflockenG¢ Brezel& mit Butterl Brot& mit Leberwurst Vollkornsemmel& mit
mit Milcht vom RjndSEL Butterl und Kasel
Vegetarier HaferflockenG¢ BrezelG mit Butterl Brot& mit vesg. VollkornsemmelG mit
mit Milcht Aufstrich Butterl und Kasel
Mittagessen Ostertmontag PutenwienerSEL-SEN, TomatensuppeSEL, Serviettenkndde|G¥EL, Fischpflanzer|E-G-SEL
Vollkornsemmel VollkornbrotG, Spinat-KasesosesEL, Erbsengem(ise®EL,
TRohkost, Ofenschlupferl-EG Karotten-Apfel-Calat, Kartoffelgratinl
Obst it Fruchtmus Obst
Plrierte Kost PutenwienerSEL-SEN, TomatensuppeSEL, Gerviettenkndde|GLEL, Fischpflanzer(E-GSEL
Vollkornsemmel@ OfenschlupferLEG Spinat-KasesosestL, Erbsengem(iseSEL,
mit Fruchtmus Karotten-Apfel-Salat Kartoffelgratint
Vegetarier Vollkorhsemmel® TomatensuppestL, Gerviettenkndde|+EL, | Gemlsepflanzer|B-GFEL
TRohkost, VollkorhbrotG, Spinat-KasesosestL, Erbsengem(iseSEL,
Obst OfenschlupferlbEG Karotten-Apfel-Salat, Kartoffelgratint
mit Fruchtmus Obst
Brotzeit Joghurtl mit Obst GemUsestiCcks mit QuarkL mit Fruchtmus Obstsalat
Frischkasel
Plrierte Kost Joghurtl mit Fruchtmus | Brot& mit Frischikasel QuarkL mit Fruchtmus Fruchtmus
Vesgetarier Joghurtl mit Obst GemUsesticks mit QuarkL mit Fruchtmus Obstsalat

Allergene und Zusatzstoffe sind einsehbar und liegen vor.

2.Uu jeder Mabhlzeit reichen wir Obst uhd Gem(ise, Wasser und ungesiigtenh Tee. Wir verwenden vorwiegend Bio- uhd Regionale [ebensmittel.

Guten Appetit

Anderungen vorbehalten




